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ALSACE
Achillée
Famille DIETRICH
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

Dom. Marcel Deiss
Famille Deiss
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

Dom. Dirler-Cadé
Jean & Ludivine DIRLER
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

Dom. Vincent Fleith
Brigitte & Vincent FLEITH
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

Vincent Gross
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

Dom. Muller-Koeberlé 
David & Marianne KOEBERLÉ
→  Alsace & Crémant

Vignoble du Rêveur
Emmanuelle MILAN & Mathieu DEISS
→  Alsace Grand Cru, Alsace & Crémant

BOURGOGNE
BEAUJOLAIS 

Dom. Aimé Blouzard
Rémi DESMARIS
→  Mâcon, Bourgogne 

Dom. Camp Atthalin
Jean Philippe CAMP
→  Savigny-lès-Beaune,  

Hautes Côtes de Beaune

Château de Garnerot
Caroline FYOT
→  Mercurey, Bourgogne

Dom. Louis Chenu & Filles
Juliette CHENU-BRUOT
→  Savigny-lès-Beaune, Bourgogne

Dom. Guillemot-Michel
Sophie & Gautier ROUSSILLE
→  Viré-Clessé

Dom. Joubert
Carine JOUBERT
→  Brouilly, Beaujolais Villages

Famille Renard
Olivier RENARD
→  Morgon, Beaujolais Villages

BORDEAUX
Marius Bielle
→ Lalande de Pomerol

Château Bois de La Gravette 
Lucie MANÇAIS
→  Moulis en Medoc, Listrac en Medoc 

Henri Duporge
→  Bordeaux, Vin de France

Château Falfas
Véronique COCHRAN
→  Côtes de Bourg

Gombarde-Guillot
Olivier TECHER
→ Pomerol

Dom. Jean-Yves Millaire
Jean-Yves & Christine MILLAIRE
→  Canon Fronsac, Fronsac

CHAMPAGNE
Champagne Lelarge-Pugeot
Famille LELARGE
→  Champagne, Coteaux Champenois

Dom. de Mondeville
Delphine & Laurent DUMONT
→  Champagne, Coteaux Champenois

Champagne Waris-Hubert
Olivier & Stéphanie WARIS
→  Champagne

 
PROVENCE 

CORSE
Dom. de Barbossi
Pascal PAULZE
→  Vin des Alpes Maritimes

Dom. Nicolas Mariotti-Bindi
Nicolas MARIOTTI
→  Patrimonio

Dom. Milan
Natalie & Théophile MILAN
→  Vin de France

Dom. de la Navicelle
Romain MAGNANOU
→  Côtes de Provence, Vin du Var

Fondugues-Pradugues
Bastien MOUSNIER  
& Charles-Henry SANS
→  Vin de France

Dom. de La Réaltière 
Pierre & Sylvia MICHELLAND
→  Coteaux d’Aix-en-Provence, Vin du Var

Château Revelette
Peter, Clara & Hugo FISCHER
→  Coteaux d’Aix-en-Provence

Dom. de la Tour du Bon
Agnès HENRY & Marguerite BRECHAT
→  Bandol, Vin de Méditerranée

28 & 29 janvier 2024 • 10h~18h

Exclusivement réservé aux 
acheteurs p rofessionnels  
& p rescrip teurs de vin
→ Votre carte professionnelle  

vous sera demandée  
à l’accueil du salon

Inscrip tion recommandée :
ypl.me/tIp

Les Grands Chais 
Lieu-dit Guilhermain — Mauguio 
Entrée → 10€ 

Sont inclus :  
• Verre Spiegelau 
• Crachoir individuel
• Carnet de dégustation avec plan

https://ypl.me/tIp
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Dom. Turenne
Philippe & Cécile BÉNEZET
→  Côtes de Provence Pierrefeu,  

Côtes de Provence

Château Vignelaure 
Philippe BRU
→  Côteaux d’Aix-en-Provence

LANGUEDOC
Dom. de l’Accent
Konrad PIXNER
→  Terrasses du Larzac, Vin du Mont Baudile

Mas d’Alezon  
& Domaine de Clovallon
Alix ROQUE
→  Faugères, Vin de France

Dom. Guillaume Armand
→  Languedoc-Sommieres, Languedoc 

Dom. de Berguerolles
Mathieu MANIFACIER 
→  Vin des Cévennes, Vin de France

Dom. Binet-Jacquet 
Pierre JACQUET
→  Faugères 

Mas des Caprices
Pierre & Mireille MANN
→  Fitou, Corbières

Dom. de Cassagnas 
Ekaterina DE CAZENOVE
→  Vin des Cévennes 

Le Clos des Jarres
Vivien HEMELSDAEL & Valérie EGEA
→  Minervois, Vin des Coteaux de Peyriac

Mas des Colibris
Sébastien GALTIER
→  Grés de Montpellier,  

Vin de Saint Guilhem le Désert 
Languedoc-Grès de Montpellier

Dom. de Courbissac
Brunnilde CLAUX
→  Minervois

Château Delranq
Laure & Sébastien FREYCHET
→  Pic Saint-Loup, Vin de France 

Mas Lasta
Anne-Laure SICARD
→  Terrasses du Larzac, Languedoc

Dom. Mamaruta
Marc CASTAN
→  Fitou

Château Marco
Marc LESENEY
→  Limoux, Vin de France

 

 

ROUSSILLON
Dom. Benastra
Joseph PAILLÉ & Julie CLAVEAU
→  Maury, Vin des Côtes Catalanes

Dom. Jean Philippe Padié 
Jean Philippe PADIÉ & Loreleï SIMONE
→ Vin de France

Face B
Mathilde & Séverin BARIOZ
→  Vin de France

Gilles Troullier
→  Vin des Côtes Catalanes, Vin de France

La Spanda
Virginie MAIGNIEN
→  Vin de France

Le Mas de la Lune 
Vanessa & Matthieu COURTAY
→  Côtes du Roussillon,  

Vin des Côtes Catalanes
 

Le Soula
Wendy WILSON
→  Vin des Côtes Catalanes, Vin de France

 
Maison Gardies
Nastassia DOBRITZ & Victor GARDIÉS
→  Côtes du Roussillon,  

Vin des Côtes Catalanes

Mas Llossanes
Solenn & Dominique GÉNOT
→  Côtes du Roussillon,  

Vin des Côtes Catalanes

Nénu - Vin de deux mains
Rasmus Aamand OLESEN
→  Collioure

LOIRE 
L’Austral
Pauline MOURRAIN & Laurent TROUBAT
→  Saumur Puy-Notre-Dame, Saumur

Dom. de Bellivière
Clément & Laure-Anne NICOLAS
→  Jasnières, Coteaux du Loir

Dom. Bonnet-Huteau
Jean-Jacques BONNET
→  Muscadet Sèvre et Maine

Sébastien David
→  Vin de France

Dom. de l’Enchantoir
Amandine BRUNET
→  Saumur Puy-Notre-Dame, Anjou
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L’Epicourchoir
Luc PERCHER
→  Cheverny, Cour Cheverny 

Dom. de Juchepie
Eddy & Mileine OOSTERLINCK-BRACKE
→  Côteaux-du-Layon-Faye, Anjou

 
Dom. Fouassier
Paul & Benoît FOUASSIER
→  Sancerre

La Folie LuCé
Loïc TERQUEM
→  Saumur Champigny, Saumur

La Grange Tiphaine
Coralie DELECHENEAU
→  Montlouis-sur-Loire, Touraine-Amboise

Dom. de La Garrelière
Pascale & Antoine PLOUZEAU
→  Touraine, Vin du Val de Loire

Les Grandes Vignes
Famille Vaillant 
→  Anjou 

Dom. Béatrice & Pascal Lambert
Antoine LAMBERT 
→  Chinon

Dom. Le Fay d’Homme
Vincent & Clarisse CAILLÉ
→  Muscadet Sèvre et Maine,  

Muscadet Sèvre et Maine Gorges

Loïc Mahé
→  Savennières, Vin de France

 
Dom. de l’Oubliée
Xavier COURANT
→  Bourgueil, Vin de France

Dom. de l’R
Fred SIGONNEAU
→  Chinon

Terres de Roa 
Loren TISSERAND
→  Saint-Pourçain

Les Vins de la Madone
Gilles BONNEFOY 
→  Côtes du Forez, Vin d’Urfé

RHÔNE - ALPES
Dom. des Accoles
Florence & Olivier LERICHE
→  Vin de France

Hélène Bleuzen
→  Ventoux, Vin du Vaucluse

Château Landra
Manon & Frédéric RENOUX
→  Ventoux, Vin de France

Château de la Selve  
& Cros des Calades
Benoît & Florence CHAZALLON
→  Coteaux de l’Ardèche,  Vin de France 

Dom. de Crève Coeur
Pablo HOCHT
→  Côtes du Rhône Villages Seguret  

& Sablet

Famille De Boel France 
Nelly & Arnaud DE BOEL FRANCE
→  Saint-Joseph, Côtes du Rhône Villages Massif 

d’Uchaux

Dom. Duseigneur
Bernard DUSEIGNEUR
→  Châteauneuf-du-Pape, Lirac

Élodie Jaume
→  Châteauneuf-du-Pape, Côtes du Rhône

Ferme des Arnaud
Samuel & Martial ARNAUD
→  Vacqueyras, Côtes du Rhône

Ferme Saint-Martin
Sophie & Thomas JULLIEN
→  Beaumes de Venise, Ventoux

Dom. Finot
Thomas FINOT & Audrey CHAUCHON
→  Crozes-Hermitage,  

Vin des Coteaux du Grésivaudan (Isère)

Dom. Jean David
Jean-Luc AUFFRET
→  Côtes du Rhône Villages Séguret,  

Côtes du Rhône

Justine Vigne
→  Vin de France

La Grande Ourse 
Pascal & Hugo CHALON
→  Côtes du Rhône Villages Suze la Rousse  

& Visan

Dom. la Luminaille
Julie PAOLUCCI
→  Rasteau, Côtes du Rhône Villages 

Dom. La Réméjeanne
Juliette LE BRIS
→  Côtes du Rhône Villages, Côtes du Rhône

Dom. les 4 Vents
Lucie FOUREL & Nancy CELLIER
→  Crozes-Hermitage

Le Vin de Blaise
Stephanie ROUGNON 
→  Côtes du Rhône, Vin de France

Dom. des Maravilhas
Jean-Frédéric BISTAGNE
→  Châteauneuf-du-Pape, Lirac

Mas Mellet
Brice & Émilie BOLOGNINI 
→  Costières de Nîmes, Vin de France
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Dom. Mouriesse Vinum
Serge & Brigitte MOURIESSE
→  Châteauneuf-du-Pape, Vin du Gard

Mourguettes
Isabelle & Arnaud GUICHARD 
→  Vin de France

Rouge Garance 
Bertrand & Claudie CORTELLINI
→  Côtes du Rhône Villages,  

Vin des Coteaux du Pont du Gard

Terre des Chardons
Jérôme CHARDON  
& Alex DIDIER-LOZANO
→  Costières de Nîmes,  

Clairette de Bellegarde

SUD-OUEST
Dom. Julien Auroux
→  Bergerac

Barouillet
Vincent ALEXIS
→  Bergerac, Pécharmant 

Dom. de Brin
Damien BONNET
→  Gaillac

Château les Croisille
Germain & Simon CROISILLE
→  Cahors, Vin des Côtes du Lot

Château de Mayragues
Duncan & Anne GEDDES
→  Gaillac

Clos Troteligotte
Emmanuel RYBINSKY 
→  Cahors, Vin de France

Cosse-Maisonnneuve
Catherine MAISONNEUVE  
& Matthieu COSSE
→  Cahors

Dom. Émilien Jean
→  Côtes du Marmandais

La Calmette
Maya SALLÉE & Nicolas FERNANDEZ
→  Cahors, Vin de France

L’Enclos des Braves
Marion & Nicolas LEBRUN 
→  Gaillac

Dom. de la Petite Tuile
Clémence & Clément DEBORD
→  Gaillac, Gaillac Premières Côtes

Tour Blanc
Sandra MASCRARENHAS  
& Philip KELTON
→  Vin des Landes

JURA
SAVOIE 

Dom. des Ronces
Kevin MAZIER 
→  Côtes du Jura, Crémant du Jura

Dom. Éric Thill 
Éric & Bérangère THILL 
→  Côtes du Jura, Crémant du Jura

Dom. Adrien Berlioz
Adrien BERLIOZ 
→  Chignin, Chignin-Bergeron

Dom. des 13 Lunes
Sylvain LIOTARD & Florent DACONCEICAO
→  Vin de Savoie, Vin de France

Dom. Partagé - Gilles Berlioz 
Gilles & Christine BERLIOZ 
→  Chignin, Chignin-Bergeron

Dom. Saint-Germain 
Raphaël SAINT-GERMAIN 
→  Vin de Savoie, Roussette de Savoie

Les Vignes de Paradis 
Dominique LUCAS & Karine BEAUVAIS  
→  Vin des Allobroges (Savoie),  

Vin de France
 

AILLEURS 
Weingut Schönhals 
Hanneke & Christoph SCHÖNHALS
Allemagne ~ Rheinhessen 

→  Biebelnheim

Diwald
Martin DIWALD
Autriche ~ Niederösterreich
→  Wagram

Casa de Mouraz
Sara DIONÍSIO
Portugal ~ Dão
→  Vinho Verde

Recaredo & Celler Credo
Laura BROUSSET & Alex BAUTISTA
Espagne ~ Catalunya
→  Corpinnat, Penedes 

Cascina Corte
Alessandro BAROSI
Italie ~ Piemont
→  Barolo

Cirelli Wines
Francesco CIRELLI 
Italie ~ Abruzzes
→  Montepulciano, Pecorino

Tenuta la Novella
Simone ZEMELLA 
Italie ~ Toscane
→  Chianti Classico, Vin de Toscana 

Inscrip tion recommandée :

ypl.me/tIp
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Isabelle Jomain

isabelle-jomain@verrebouteille.bio
@biotopwines  
 www.verrebouteille.bio

Verre 
Bouteille

un rendez-vous :

LA PAUSE  
GOURMANDE
Ouvert de 10h — 17h

pour un vrai repas,  
un sandwich, un café ou un thé,  
assis confortablement au calme  

et au chaud

AUTREMENT

Négoce-vignerons
Les Arches de Bellivière
Clément & Laure-Anne NICOLAS
→  Ventoux

Les Chais du Port de la Lune
Laurent BORDES
→  Bordeaux, Vin de France

Les Équilibristes
François DE MONVAL & Florent GIROU

Les Vins de Thomas
Thomas JULLIEN
→  Ventoux

Pépin
Famille DIETRICH
→  Vin de France 

Satellite Wines
Marine LABROUSSE & Laure BADUEL

Cidres & bières
Brasserie les Acolytes
Mathieu RESSEJAC, Antoine PORTIER  
& Germain CROISILLE
→  Bière du Lot

Homo Sapien Xperience
Patrick RODRIGUES
→  Bières sauvages 

Dom. des 5 Autels
Thibault PITROU 
→  Cidre de Normandie, Calvados

Dom. Julien Thurel
Julien THUREL
→  Cidre & Poiré du Loiret

Spiritueux 
Distillerie Entropie
Léa VERRIER & David WEHRUNG
→  Gins, Vodkas du Vercors

Distillerie Garagaï
Maixent DUBOIS
→  Pastis de Provence

Dom. Guillemot-Michel
Sophie & Gautier ROUSSILLE
→  Marc et Fine de Bourgogne, Gin

Granier
Stéphane GRANIER
→  Liqueurs de Haute-Savoie

Vivant
Fabrice PERROT & David MIMOUN
→  Cognac, Whisky, Rhum

LA SOIRÉE  
VIGNERONNE  

Dimanche à 19h00

Apéro en Fanfare

Repas chaud et assis  
par Bouchons et Marmitons 

50€  

Réservation avant le 15 janvier
dans la limite des places disponibles

LES ATELIERS  
ET LES CONFÉRENCES  

sur inscription

Dégustation sensible  
et géo-sensorielle  

avec Franck Thomas Formation 

Nouvelle réglementation 
sur l’étiquetage  
avec Ni Bu Ni Connu  
& dansmabouteille

Le calendrier  
biodynamique 

avec Didier de la Porte, 
co-créateur du calendrier  

du Mouvement de l’Agriculture 
Bio-Dynamique 

Nos p rochains  
rendez-vous BIOTOP :

Paris 11 février 2024
Bastille Design Center

Marseille 11 mars 2024
Les Halles de La Major

Alsace 25 mars 2024 
Les Tanzmatten

Côte d’Azur 15 avril 2024
Riviera Golf Barbossi
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